
Unsere Mischpakete ( 3kg und 5 kg) enthalten zu je gleichen Teilen 
Faschiertes, Schnitzel geschnitten, Braten-, Koch- und Gulaschfleisch. 
· Das Fleisch unserer Weiderinder reift mindestens 10 Tage am Knochen.. 

Dadurch gewinnt es besonderes Aroma und Zartheit. 
· Sie erhalten unser Fleisch als Frischware. Sie können es sofort verwenden, 

noch einige Tage im Kühlschrank aufbewahren oder einfrieren. 
· Wir beschriften und vakuumieren für Sie alles. 
· Ihre gewünschte Portionsgröße berücksichtigen wir nach Möglichkeit. 
· Unser Fleisch ist ein Naturprodukt, daher können die genannten Mengenangaben 

der Teilstücke leicht abweichen. 

Ihre Bestellung: 
Name  

Adresse  

Telefon  

Fleischteile Rind 

Gulasch 
1) Hals 
2) Vordere Wadschinken 
3) Hintere Wadschinken 

Zum Kochen 
4) Brust 
5) Zwerchried 
6) Schulter Scherzel 
7) Platte 
8) Tafelspitz 

Zum Braten 
9) Weißes Scherzel 
10) Dicke Schulter 
11) Hinteres Ausgelöste 
12) Hüferschwanzel 
13) Mageres Meisel 

Schnitzel 
14) Tafelstück 
15) Hüferl 
16) Nuss 

Grillen ǀ/Kurzbraten 
17) Flanksteak 
18) Rostbraten 
19) Beiried 
20) Lungenbraten 

Menge   Preis/kg 

 Stk. Mischpaket 5kg  

 Stk. Mischpaket 3 kg  

 kg Rindfleisch für Gulasch  

 kg Rindfleisch zum Kochen  

 kg Rindfleisch zum Braten  

 kg Rindsschnitzel geschnitten  

 kg Rinderfaschiertes  

 kg Rostbraten  

 kg Beiried  

 Stk. Rumpsteak  

 Stk. Lungenbraten  

 kg Knochen  

 Stk. Rib-Eye Steak  

 kg Tafelspitz  

Familie Gratzl ǀ Dietweis 6 ǀ 3860 Heidenreichstein 
Karin 0664/201 64 33 

www.gratzlhof.at ǀ gratzlhof@gmx.at 

Ihre Bestellung senden sie bitte an gratzlhof@gmx.at, 
gerne auch telefonisch oder per Whats App an Karin. 


